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О КОМПАНИИ

Интересные события
Л И К Е Р  H I E R B A S  I B I C E N C A S  И  О С О Б А Я  А У РА  
О С Т Р О В А  Ф О Р М Е Н Т Е РА

 Самый известный ликер в ассортименте компании Familia Marí Mayans, созданной 
в середине XIX столетия, носит название Hierbas Ibicencas, что в переводе с испанского 
языка означает «травы Ибицы». Любопытно, что его рецепт был разработан основателем 
фирмы Хуаном Мари Маянсом на острове Форментера. Впоследствии для большей 
эффективности логистики бизнес был переведен на Ибицу. Здесь расположен завод, где 
до сегодняшнего дня осуществляются процессы дистилляции, мацерации и розлива всех 
напитков по бутылкам. Именно поэтому самый популярный ликер бренда неразрывно 
связан с Ибицей.

С Е К Р Е Т Н Ы Й  Р Е Ц Е П Т 

 По аналогии с другими выдающимися напитками, в основу продукции бренда 
Familia Marí Mayans положены тайные и самобытные рецепты. Они бережно хранятся в 
многовековых рукописях и стали настоящим символом острова Ибица.

В К У С ,  П О К О Р И В Ш И Й  В Е С Ь  М И Р

 Ликеры Familia Marí Mayans прославились на весь мир. Во многом этому 
способствовали выдающиеся испанские диджеи, познакомившие с ними США, Швейцарию, 
Россию, Великобританию и Дубай. Каждый день сочетание музыки и напитков Familia 
Marí Mayans воссоздает самобытный дух Ибицы в новых уголках планеты. Кроме того 
бренд продолжает стремительно расширяться: теперь его ликеры, в том числе Hierbas 
Ibicencas, пользуются большим спросом в Японии, Германии и Бельгии.
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Б У Т Ы Л К И  Т РА Д И Ц И О Н Н О Й  Ф О Р М Ы

 Компания Familia Marí Mayans запатентовала собственную бутылку, по форме 
напоминающую силуэт женщины-крестьянки, жительницы острова Ибицы. Эта бутылка 
безошибочно узнается в любом уголке земного шара. Так была реализована цель по 
обновлению визуального образа бренда при сохранении самобытности его напитков, 
полностью изготавливаемых на Ибице.

« Н О Ч Н О Й »  Б Р Е Н Д

 С 1880 года на производстве непрерывно внедряются инновационные разработки. 
В частности, создан первый дизайн с флуоресцентной этикеткой Surfing Black Edition для 
ночных клубов и праздничных мероприятий. В результате ликер производит еще более 
яркое впечатление и становится декоративным предметом интерьера.

С О Х РА Н Е Н И Е  Т РА Д И Ц И Й

 С момента основания компании крепкие напитки марки Familia Marí Mayans 
изготавливаются традиционным способом, охватывающим как выбор ингредиентов, 
так и собственно процесс дистилляции. За исключением некоторых изменений и 
технологических адаптаций, обеспечивающих синергию между прошлым, настоящим 
и будущим, традиции и мастерство Familia Marí Mayans практически не претерпели 
изменений с 1880 года. Именно этим обусловлены уникальность и самобытность ликеров 
Frígola® и Hierbas Ibicencas.
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О КОМПАНИИ

История 
Р Е М Е С Л Е Н Н О Е  М А С Т Е Р С Т В О  С  1 8 8 0  Г О Д А

 Когда речь заходит о традиционных напитках Балеарских островов, 
сразу же вспоминается бренд Familia Marí Mayans. Под этими двумя 
фамилиями стали выпускаться первые на всем архипелаге крепкие 
спиртные напитки. Долгая история, насчитывающая более 140 лет, дошла 
до наших дней благодаря неиссякаемому интересу семьи Мари Моянс к 
изучению ароматических трав Питиусских островов, а также производству 
очень вкусных ликеров высшего качества на протяжении нескольких 
поколений.
 
 Гармоничное сочетание инновационных разработок и стремления 
сохранить ремесленное мастерство прошлых веков способствовали 
укреплению и развитию философии бренда. Уважительное отношение к 
собственным корням и готовность идти в ногу со временем сформировали 
его уникальный знак, объединяющий в себе традиции и качество.

 Наибольшей известностью в ассортименте бренда Familia Marí 
Mayans пользуется ликер Hierbas Ibicencas, что в переводе с испанского 
языка означает «травы Ибицы». Неожиданно, но факт: его история берет 
свое начало не на Ибице, а на острове Форментера, где, как и многие 
другие местные жители, Хуан Мари Маянс занимался рыбной ловлей,  
возделыванием земель и животноводством. Благодаря 
природному любопытству и интересу к инновациям Хуан решился  
попробовать свои силы в деле, которое казалось ему необычайно  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
увлекательным. Со временем простое хобби превратилось в главную 
жизненную цель.

 На имеющиеся совершал на своем рыболовном судне поездки в 
Барселону, где закупал различную утварь и другие товары, которые на 
Ибице были в дефиците: консервы, нитки и иглы для шитья, определенные 
продукты питания...

 В ходе одной из этой поездок, примерно в 1860 году, Хуан 
устроился на спиртзавод, где научился работать с перегонными кубами 
и познал все тонкости изготовления крепких спиртных напитков. В конце 
XIX века он открыл на Форментере собственное производство — первое 
на Балеарском архипелаге.

 Хуан Мари Маянс нашел в изготовлении ликеров и других крепких 
напитков свое истинное призвание. С годами его энтузиазм не сошел 
на нет, а, напротив, возрос многократно и воплотился в тщательно 
разработанной коллекции формул и рецептов, передаваемой из 
поколения в поколение. Кроме того, Хуан старательно изучал свойства 
и эффективность активных компонентов различных ароматических 
трав, произрастающих на Питиусских островах. Именно так создавались 
ликеры и другие напитки, ныне выпускаемые под брендом Familia Marí 
Mayans.
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ВЫ ЗНАКОМЫ С НАШЕЙ ПРОДУКЦИЕЙ?   

Продукция

H I E R B A S  I B I C E N C A S 
F A M I L I A  M A R Í  M A Y A N S

Ликер Hierbas Ibicencas — жемчужина бренда 
Familia Marí Mayans — хорошо известен во всех 
уголках земного шара. Он сервируется в ледяных 
стопках, низких стаканах, в составе коктейлей или 
просто со льдом. Ароматические травы и растения 
для производства этого напитка тщательно 
отбираются на Питиусских островах. Благодаря 
высокому и неоднократно зарекомендовавшему 
себя качеству ликера Hierbas Ibicencas 
компания Familia Marí Mayans стала первым 
предприятием Балеарских островов, получившим 
международное признание.

F R Í G O L A ®

Первый ликер бренда Familia Marí Mayans 
и одно из его ценнейших сокровищ. Рецепт 
напитка насчитывает более 140 лет, а 
его главное достоинство заключается в 
тщательной дистилляции местного сорта 
тимьяна, обеспечивающего уникальные 
вкусоароматические характеристики. 
Сохранен оригинальный дизайн бутылки и 
этикетки, восходящий к 1880 году.



П Р Е С С - Д О С Ь Е

PA L O 

Вермут на основе древесных растений: хинного 
дерева и горечавки. Напиток пользуется 
большой популярностью среди местных 
жителей и обычно пьется в качестве аперитива. 
Рекомендуется сервировать его с ломтиком 
выращенного на Ибице лимона.

A B S E N T A  A R T  C O L L E C T I O N  B Y 
F A M I L I A  M A R Í  M A Y A N S

Крепкий напиток на основе горькой полыни 
(Artemisia absinthium) обычно используется для 
приготовления коктейлей и славится своей 
историей. Абсент регулярно употребляли 
выдающиеся живописцы и литераторы: 
Пикассо, Оскар Уайльд, Дега, Хемингуэй 
и Мане. Во Франции XIX века этот напиток 
пользовался наибольшей популярностью.
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I B Z  P R E M I U M  G I N

Первый джин бренда Familia Marí 
Mayans с душой Ибицы и особой аурой 
Средиземноморья. Уникальный рецепт основан 
на старинных местных формулах, хотя и его 
состав, и дизайн бутылки обновлены в расчете 
на самых требовательных ценителей.

I B Z  4 8  P R E M I U M  D R Y  G I N

Первый в Испании и один из немногих в мире 
джин крепостью 48 %. Несравненный вкус, 
абсолютная чистота и стопроцентный дух 
Ибицы. Истинные любители этого напитка не 
останутся разочарованы.

Продукция
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I B Z  P I N K  S T R A W B E R R Y

Более мягкая и освежающая разновидность 
джина благодаря привкусу свежих фруктов 
с доминантной нотой клубники. Несмотря на 
меньшую крепость, этот напиток с подчеркнуто 
средиземноморским характером идеально 
подходит для любого случая и нравится всем 
без исключения.
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Дух и аромат Ибицы
 Из своих поездок, совершенных в середине XIX века, Хуан Мари Маянс привез 
на Питиусские острова передовые технологии, распространенные в регионах Испании 
с развитыми традициями изготовления ликеров. В то же время, ликер Hierbas Ibicencas 
Familia Marí Mayans всегда отличался от других крепких напитков европейского 
производства своим ароматом и собственным характером. Во многом этому 
способствовало местоположение Ибицы и Форментеры наряду с особенностями их 
рельефа, которые обусловили значительное разнообразие микроклимата. Определенный 
уровень минерализации и влажности каждого типа почвы придает ароматическим травам 
уникальные органолептические характеристики и свойства.

А  В Ы  З Н А Л И ,  Ч Т О  С Е К Р Е Т Н Ы Е  Р Е Ц Е П Т Ы  Н А П И Т К О В  Д О  С И Х  П О Р 
Х РА Н Я Т С Я  В  О Р И Г И Н А Л Ь Н Ы Х  Р У К О П И С Я Х ?

 Ликер Hierbas Ibicencas Familia Marí Mayans полностью разработан и производится 
на Ибице, поэтому его вкус остается столь же чистым, самобытным и неизменным, как и в 
первые годы.
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Изготовление 
Т РА Д И Ц И О Н Н Ы Е  П Р О И З В О Д С Т В Е Н Н Ы Е  М Е Т О Д Ы  С  1 8 8 0  Г О Д А

 Рецепт ликера Hierbas Ibicencas Familia Marí Mayans хранится в рукописях Хуана 
Мари Маянса — его создателя и основателя первой на Балеарских островах компании 
по производству крепких спиртных напитков. Для изготовления ликера используются 
традиционные методы в сочетании с современными технологическими достижениями, 
которые позволяют наиболее эффективно выполнять контроль качества и обеспечивают 
соблюдение всех стандартов.

 Рецепт этого ценного напитка столь же натурален, как и его история: в состав входят 
лимонная вербена, апельсин, лимон, анис, розмарин и цветок местной разновидности 
тимьяна, эндемика Питиусских островов. Травы собираются вручную жителями Ибицы и 
Форментеры и поставляются на завод, где они сортируются, взвешиваются и отправляются 
на производство. Обработка каждого растения выполняется индивидуально, чем и 
объясняется максимально качественный результат. Изготовление ликера Hierbas Ibicencas 
Familia Marí Mayans основано на пяти процессах: это дистилляция (перегон), кипение, 
инфузия (настаивание), мацерация (вымачивание) и тщательное плавление сахара для 
получения стопроцентно натурального сиропа

Д И С Т И Л Л Я Ц И Я   Кропотливый процесс извлечения всех вкусоароматических свойств 
растений в медных аламбиках на протяжении 18 часов. Образующийся пар поступает в 
охлаждающую установку и приобретает жидкую форму, превращаясь в ценный дистиллят.

К И П Е Н И Е   Ароматические травы помещаются в котлы с кипятком.

И Н Ф У З И Я   Травы погружаются в предварительно прокипяченную воду и выдерживаются 
в ней в течение определенного срока.

М А Ц Е РА Ц И Я   Растения вымачиваются в подбираемых индивидуально водно-спиртовых 
растворах в течение от 15 дней до полутора месяцев.
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Мы развиваемся 
вместе с Ибицей  
У П О Т Р Е Б Л Е Н И Е  К Р Е П К И Х  С П И Р Т Н Ы Х  Н А П И Т К О В  —  О Т В Е Т С Т В Е Н Н О 
И  С  УД О В О Л Ь С Т В И Е М

 Традиционные напитки Hierbas Ibicencas Familia Marí Mayans и Frígola® сервируются 
охлажденными в бокалах или стопках, пьются в хорошей компании и станут отличным 
завершением любого обеда или ужина. Оба ликера представлены во всех барах и 
ресторанах Ибицы и Форментеры, а также в кладовых местных жителей. Palo обычно 
заказывают до обеда или ужина в качестве замечательного аперитива.

 Три вида джина IBZ Familia Marí Mayans отличаются идеальной сбалансированностью 
и свежестью вкуса. Это классика жанра с самобытными нотами нашего бренда. Джин 
станет вам верным спутником в моменты досуга — как днем, так и ночью, а дизайн бутылок 
подчеркивает вкус и происхождение напитка.

 Наш абсент тоже рассчитан на моменты отдыха и развлечений, а благодаря 
стопроцентно натуральному составу многие люди считают его лучшим в мире.

 Общественные привычки постоянно меняются. В наши дни напитки бренда Familia 
Marí Mayans с их характерным вкусом и насыщенным ароматом все чаще используются 
для приготовления профессиональных коктейлей и даже в кулинарии как ингредиенты 
тушеных блюд, соусов и десертов.
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Р О С Т  Э К С П О Р Т А

 Исторические особенности знаменитого ликера Hierbas Ibicencas Familia Marí 
Mayans, а также процесс его создания и методы дистилляции способствовали тому, что 
в последнее время объем его экспорта значительно возрос. Год за годом популярность 
этого оригинального рецепта в индустрии ночных развлечений и досуга не перестает 
увеличиваться. Не случайно бутылки ликера Hierbas Ibicencas Familia Marí Mayans все чаще 
можно увидеть в клубах, на дискотеках и в элитных ресторанах.

 В результате интернационализации бренда Familia Marí Mayans его продукция 
представлена на обширной территории, охватывающей Ибицу, Россию, США, 
Швейцарию, Италию, Германию, Нидерланды, Японию, Бельгию и Великобританию. Все 
больше людей заказывают наши напитки в ледяных стопках, низких стаканах, в составе 
коктейлей или просто со льдом. Отдельного упоминания заслуживают переговоры 
компании Familia Marí Mayans с ведущими импортерами крепких спиртных напитков в 
Бразилии, Аргентине, Уругвае, Канаде, Франции, Австралии, на Филиппинских островах 
и Шри-Ланке. Интерес к дистрибуции наших ликеров свидетельствует о дальнейших 
перспективах расширения бренда.
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ЦЕННОСТИ БРЕНДА

Традиционные методы 
производства и местные 
продукты
 Компания Familia Marí Mayans делает ставку на применение традиционных методов 
изготовления спиртных напитков как отличительной особенности своих ликеров. В то 
же время, внедряются передовые технологические процессы для контроля качества и 
безупречного соблюдения всех стандартов.

 Каждый наш напиток неразрывно связан с Ибицей, поскольку его ингредиенты 
произрастают на острове, а затем собираются и поставляются местными жителями. 
Familia Marí Mayans намерена и дальше опираться на старинные принципы ремесленного 
производства, ставшие залогом ее успеха, а также поддерживать культуру Ибицы, 
способствуя сохранению ее традиций растениеводства и животноводства.

 Однако компании не чужды нововведения: в ее ассортименте появляются новые 
товары и новые средства визуальной идентификации бренда.
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